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P82 witryny DO LODOW, CIAST I CZEKOLADEK - PROSTE I ZAKRZYWIONE

CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA

Konstrukcja

- konstrukcja monoblokowa izolowana poliuretanem o niskiej gestosci 40 kg/m?
i 0 zmiennej grubosci min. 50 mm.

- podstawa wykonana z rur ze stali lakierowanej proszkami epoksydowymi, wypalana w piecu w temperaturze
180° C, z elementami usztywniajacymi i regulowanymi ndézkami (opcjonalnie na kétkach).

Chlodzenie - witryna do lodow

- chtodzenie wentylowane (nadmuchowe) z pojedynczym nawiewem, pozwalajacym na wysokie
eksponowanie lodéw w kuwetach (8 cm ponad brzeg kuwety)

- dwa parowniki (podwadjny parownik oznacza lepsze chtodzenie witryny i mozliwos¢ dituzszej pracy bez
koniecznosci odmrazania)

- programowany, automatyczny, wysoko wydajny cykl rozmrazania za pomocg goracego gazu, w
wersji 3200 za pomoca cyklu odwréconego

- temperatura pracy w zakresie od -12° do -18° , regulowana elektronicznie

- P82 byta testowana w komorze klimatycznej w temperaturze otoczenia 35°C i wilgotnosci wzglednej 60% (klasa
klimatyczna - subtropikalna), dla zagwarantowania perfekcyjnej pracy witryny.

- wyswietlacz temperatury od strony zewnetrznej (od strony klienta)

Chiodzenie - witryna do ciast

- chtodzenie wentylowane (nadmuchowe) z wolng cyrkulacjg powietrza
i wilgotnoscig wzgledng 70-75%

- programowane, automatyczne rozmrazanie

- temperatura robocza powierzchni ekspozycyjnej regulowana jest elektronicznie w zakresie
od +3°C do +8°C

- wysSwietlacz temperatury od strony zewnetrznej (od strony klienta)

Wykonczenie

- rama wykonana z aluminium anodowanego (zwiekszona wytrzymato$¢ mechaniczna i odpornosc na
korozje), w kolorze srebrnym

- cze$¢ robocza wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10

- podwodjna zaokraglona i podgrzewana szyba przednia jest wykonana z
hartowanego (bezpiecznego) szkta

- szyba otwierana jest od dotu do géry, dzieki zastosowaniu ttoczkédw umozliwiajacych pozostawienie
szyby w dowolnym potozeniu

- podgrzewane boczne szyby wykonane sa z hartowanego szkta pirolitycznego.

- przesuwane drzwi z pleksiglasu, umieszczone od strony operatora (opcjonalnie roleta)

- panele boczne wykonane z poliuretanu o wysokiej gestoéci 470kg/m?3, pokryte fornirem w odcieniu

drewna lub lakierowane

Konfiguracja — witryna do lodéw

- w P82 zastosowano skraplacz, ktéry moze pracowac z agregatem wewnetrznym lub zewnetrznym

- w witrynie do lodéw P82 mozna uzywac kuwet 360x165xh120/h150 mm lub kuwet 360x250xh80/h120/150 mm,

a takze kuwet w ksztatcie trapezu 360x185x145xh120 mm

Konfiguracja — witryna do ciast

- w P82 zastosowano skraplacz, ktéry moze pracowac z agregatem wewnetrznym lub zewnetrznym

- witryna wyposazona jest w pochylony, wyjmowany poziom dolny ze stali kwasoodpornej i dwie pétki

ekspozycyjne o szerokosci 250 mm zintegrowane z oswietleniem (opcjonalnie system chtodzenia oswietlenia)

- P82 z szufladami posiada dwie potki o szerokosci 240 mm i trzecig tylng o szerokosci 290 mm

- wersja TECHNO jest wykonana bez: paneli estetycznych, cokotu, maskownicy agregatu

- wersja LC i IM zawiera panele estetyczne, boki, cokét, maskownice agregatu - wykonczone zgodnie z zyczeniem
klienta

Akcesoria (opcje) - witryny do lodéw

- kuwety

- podktadki do regulacji kuwet

- potka do ekspozycji ciast

- myjka do gatkownic

- koétka

- dwie strefy temperaturowe

- roleta
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P82 LODZIARNIA WITRYNY DO LODOW PROSTE I ZAKRZYWIONE
P82 CUKIERNIA WITRYNY DO CIAST PROSTE I ZAKRZYWIONE
P82 PRALINERIA WITRYNY DO CZEKOLADEK PROSTE

MODULY PROSTE - KONFIGURACIJE KUWET - wymiary w mm (szeroko$¢ jednego panelu bocznego 30 mm)

646 (360x165) 949 (360x165) 12412 (360x165)
1080 (417"} 1660 05.357) 2160 (65.00°) 3260 (128 34°)
- —_— l L i +
[ [
0, 1006433 _30 0 1600 165°) 40 3, 00 B2 77 30 30 — . 3200 (175 567 30
444 (360x250) 646 (360x250) 8+8 (360x250)
— 1 1 1 —
| | } |
| - | LLL aneg
I £ 1 | E— ——

DWIE STREFY TEMPERATUROWE (witryny moga posiadac zréznicowang temperature)

——— s

11 \ L
)

- — 3

T
i

. — 1 ——

MODULY ZAKRZYWIONE - KONFIGURACIJE KUWET - wymiary w mm (bez paneli bocznych)
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Zakonczenie
panelu bocznego
30 mm

*trapezoidali - kuwety w ksztalcie trapezu
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P82 - DANE TECHNICZNE

P82 LODZIARNIA - witryny do lodow

Model
(dt. w mm)

1100
1600
2100
3200
30°C
30°A
45°A
1100
1600
2100
3200
30°C
30°A
45°A

P82 CUKIERNIA - witryny do ciast z szufladami

Model
(dt. w mm)

1100
1600
2100
3200

P82 CUKIERNIA - witryny do ciast bez szuflad

Model
(dt. w mm)

1100
1600
2100
3200
30°C
30°A
45°A

Napiecie Fazy Czestotliwosc¢
\" Ph HZ
400 3 50
400 3 50
400 3 50
400 3 50
400 3 50
400 3 50
400 3 50
230 1 50
230 1 50
230 1 50
230 1 50
230 1 50
230 1 50
230 1 50

Napiecie Fazy Czestotliwos¢
v Ph HZ
230 1 50
230 1 50
230 1 50
230 1 50

Napiecie Fazy Czestotliwos¢
\" Ph HZz
230 1 50
230 1 50
230 1 50
230 1 50
230 1 50
230 1 50
230 1 50

Moc

890
1345
1710
2000

890

890

890

682

806
1010
1522

567

652

494

Moc

1013
1202
1375
2011

Moc
w

1013
1202
1375
2011
1102
1126
1126

Zakres
temp.
°c
-12;-20
-12;-20
-12;-20
-12;-20
-12;-20
-12;-20
-12;-20
-12;-20
-12;-20
-12;-20
-12;-20
-12;-20
-12;-20
-12;-20

Zakres
temp.
°c
+3;+8
+3;+8
+3;+8
+3;+8

Zakres
temp.
°c
+3;+8
+3;+8
+3;+8
+3;+8
+3;+8
+3;+8
+3;+8

P82 PRALINERIA - witryny do czekoladek (pralin) bez szuflad

Model
(dt. w mm)

1100
1600
2100

Napiecie Fazy Czestotliwosé
Vv Ph HZ
230 1 50
230 1 50
230 1 50
K-2

Moc
w

1723
2522
2645

Zakres
temp.
°c
14
14
14
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Pojemnos¢
cMm®

34,45
77,54
99,70
149,5
34,45
34,45
34,45
34,45
77,54
99,70
149,50
34,45
34,45
34,45

Pojemnos¢
cm?

8,85
12
14

21,5

Pojemnos¢
cmd

8,85
12
14

21,5
12
12
12

Pojemnos¢
cMm®

8,85
12
14

Wydajnos¢
chtodnicza
w/°c
1200/-30
1580/-30
2100/-30
2780/-30
1200/-30
1200/-30
1200/-30
1200/-30
1580/-30
2100/-30
2780/-30
1200/-30
1200/-30
1200/-30

Wydajnos¢
chtodnicza
w/°C
837/-10
1161/-10
1375/-10
1927/-10

Wydajnos¢
chtodnicza
w/°Cc
837/-10
1161/-10
1375/-10
1927/-10
1161/-10
1161/-10
1161/-10

Wydajnos¢
chtodnicza
w/°c
837/-10
1161/-10
1375/-10



